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Seccién 1. DATOS DEL HOMOLOGADO

Nombres y apellidos completos No. de de identidad [ cedigo
de Titulo obtenido
Programa que cursé ‘ Semestre Cédigo de la homologacién ‘ Fecha de
Técnico Por Competencias En Cocina [ 3 N/A | 05-un-2023

Seccién 2. HOMOLOGACION

4748 Matematicas Basicas 2 3 XXXXXXXXX
5203 COCINA BASICA DE PASTAS Y ARROCES 4 3 Preparar alimenios de acuerdo con la orden de
produccién y procedimiento técnico
5204 COCINA BASICA DE SALSAS Y CARNES 4 3 REpener Clifeies ¢ EauEs ean [@ eRetn e
° produccién y procedimiento técnico.
E 2102 Catedra ECCI 2 1 XHOXHXKX
& disefy T frondmica d d
6888 ala jon de 2 3 isefiar propuesta gastronémica de acuerdo con
tendencias del mercado y esténdares técnicos
6889 Inocuidad e higienizacion 2 Manipular alimentos de acuerdo con normatividad vigente
6890 informatica basica 2 2 XHOXKXKX
6898 FUNDAMENTOS CONTABLES Y FINANCIEROS 2 2 XHROOHXXK
5214 COMPRAS E INVENTARIOS 2 2 XXXXXXXXXXXX
o 6899 HISTORIA DE LA GASTRONOMIA 2 2 XKXKXXKXKXXK
3
E’ 6900 PASTELERIA Y PANADERIA | 4 3 XXXXXXXXXXXX
3
@ 6901 FUNDAMENTOS DE NUTRICION 2 3 XKXKXXKXKXXK
5216 ANALISIS SENSORIAL 2 2 XHXKXXKXKXXK
6902 COCINA Y TECNICA DE CARNES 4 3 XXXXXXXXXXXX
2066 Habilidades comunicativas 2 1 XXXXXXXXXXXX
5215 ESTRUCTURA ECONOMICA 2 2 XKXXXXKXKKXK
4772 ESTADISTICA 2 2 XKXKXXKXKXXK
6903 COSTOS ESPECIFICOS 2 3 XXXXXXXXXXXX
o 6904 EVALUACION DE ALIMENTOS 2 2 XHXKXXKXKKXK
§ 6905 GESTION DE LA EXPERIENCIA DEL CLIENTE 2 2 Atender servicio de alimentos y heslzeifvsizi:egﬂn protocolos y estandares de
o
e
5227 COCINA DE PECES Y MARISCOS 4 3 XXXXXXXXXXXX
6906 COCINA DE CATERING Y EVENTOS 4 3 JOOOKXKKXK
6907 ETICA 2 1 XKXKXXKXKXXK
5225 RELACIONES PUBLICAS 2 2 XKXXXXKXKX
6908 FUNDAMENTOS DE MERCADEO 2 3 XKXXXXKXKX
6909 COCINAS COLOMBIANAS 4 3 XKXKXXKXKX
£ 6910 BARISMO Y COCTELERIA CON CAFE 4 3 XKXKXXKXKX
s
3 6911 FUNDAMENTOS DE TECNOLOGIA DE ALIMENTOS 2 2 XKXXXXKXKX
5231 ELECTIVA DE PROFUNDIZACION 2 2 Preparar cocteles segin estandares técnicos y normativa
6912 METODOLOGIA DE LA INVESTIGACION 2 2 XHXXKXKXXK
5234 OPTATIVA DE FORMACION SOCIOHUMANISTICA 2 1 XXXXXXXXXX
6913 INVESTIGACION DE MERCADOS 2 3 XKXKXXKXKX
6914 GESTION DE AYB 2 2 XXXXXXXXXX
6915 SERVICIO DE AYB 4 3 Atender servicio de Gh!nemos y bebld.cf segun protocolos y
A estandares de servicio.
£ 5232 COCINA EUROPEA 4 3 XXKRXKXXKK
(<]
6916 CULTURA GASTRONOMICA 4 3 XXXXXXXXXX
6917 NUTRICION Y SALUD 2 3 XXXXXXXXXX
5113 SEGURIDAD INDUSTRIALV 2 1 XKXXXXKXKX
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